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迎
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も
あ
り
、
冷
め
て
も
お
い
し
く
い
た

だ
け
る
工
夫
が
な
さ
れ
て
い
ま
す
。

新春の祝膳を鮮やかに彩る海の幸・

山の幸をふんだんに盛 り込み、年神様

に皆様のご健康 と幸せを願 う心を込め

てお届けさせていただきます。寿ぎの

心が通うお正月は「いづつのおせち」
を囲み、笑顔でお迎え下さればこの上

ない喜びでございます。

従業員一同
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仕出し。会席料理
h

い つ ,

おせち料理には必ず入っている

料理や食材がありま
｀
九

実はその一つひとつに

大切な意味があることを

ご存知でしょうか?

【黒豆】

まめ(ま じめ・健康 )に 暮らせるように

と、邪気を払い、無病忠災を願ったも

の。ふつくらと柔らかい食感をお楽し

みいただけま魂

【数の子】
数の子は三シンの卵。ニシン磐割鋤は

卵が多いので、子宝と子孫磐熟を願つ

たもの。白醤油風味で仕上げました。

【田作り】
イワシの肥料を撒いた田んばが豊作

だったことから、五穀豊穣を願つたも

の。別名「ごまめ(五万米)」 。

【鯛】

鯛は「めでたい」にかけて欠かせない

緑起物。姿良し、色良し、味良しとお祝

い事にはぴったりの魚です。

(協)新居浜給食センター

本社 :愛 媛 県新居浜市政枝 町 3-2-11
TEL.0897-34-3434 FAX.0897-33-2161

西条営業所 :愛媛県西条市下島山甲1484-4
TEL.0897-56-0888 FAX.0897-56-9501

【たたきごぼう】

地中深く根を張るので、家族・家業等が

その土地にしっかり根を張つて安泰に

と願つたもの。新鮮な国産牛芳を使用

しています。

【紅白かまばこ】
形が初日の出に似ていることから用い

られる。赤色は「魔除け」、白色は「清

浄」を意味する。

【伊達巻】
伊達は華やかさや派手さを表す言葉。

巻物(害物)に似た形から文化・学問・教

養を持つことを願つたもの。

【栗きんとん】

きんとん (金 団)は 金色の団子のこと

で、金銀財宝を意味し、金運を願つたも

の。

【海老】

ひげが長く腰が曲がっている様子から

長寿を願つたもの。また、脱皮をくり返

していくことから、出世を願つたもの。

【紅白なます】
紅白の色は祝い事に用いる水引を表

し、平安と平和を願つたもの。宮崎県特

産、日向夏の皮を使用。爽やかな酸味

が特徴で硯

【昆布巻き】
養老昆布 =よ ろこぶ、で不老長寿、ま

た、「子生(こ ′Sミ )」 の字をあてて、子孫繁

栄を願つたもの。

【金柑】

きんかんは「金冠」とも読めることか

ら、お正月に食べることで、金運を呼び

込むという意味が込められていま魂

宮崎県産の大粒の金柑を選びました。
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お申込み
[センター記入欄]

入金区分 おせち申込
折No.

お名前 様 □申込時支払 □無

お電話 □後日支払
□有
（申込No. ）

注文数 1,500円× 個 円 □後日振込 〇市内配達で申込あり

（協）新居浜給食センター

新居浜市政枝町３丁目2-11
TEL 0897-34-3434

西条市下島山甲1484-4
TEL 0897-56-0888

※数量上限に達し次第受付を終了いたします。
※おせち料理を市内配達でお申込みの方に限り配達が可能です。
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一
、

五
〇
〇
円
（
税
込
）

十
二
月
三
十
日
お
渡
し

数
量
限
定

当日中にお召し上がり
いただき豊かな風味を
ご堪能ください

受 渡
12月30日 12時～15時
給食センターにてお渡し（受渡場でお申込みのお名前をお伝えください）

※太枠内をご記入ください
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